
CAST - CAT

Para picar · Per a picar
Croquetas de la Croquetería (1 ud.)
Croquetes de la Croqueteria (1 u.)

Pan con tomate (4 ud.)
Pa amb tomàquet (4 u.)

Nuestras bravas de la casa
Les nostres braves de la casa

Pimientos de Padrón
Pebrots de Padrón

Berenjenas fritas con miel
Albergínies fregides amb mel

Fingers de pollo rebozados en panko
Fingers de pollastre arrebossats amb panko

Tortilla de patatas con pimientos asados - individual
Truita de patates amb pebrots escalivats - individual

Wok de verduras de mercado, salteadas al momento
Wok de verdures de mercat, saltejades al moment

Hummus casero, aceite de oliva, verduras y pan
Hummus casolà, oli d'oliva, verdures i pa

Gambas al ajillo de la costa
Gambes a l'all de la costa

Calamares a la andaluza con alioli cítrico
Calamars a l'andalusa amb allioli cítric

Tabla de jamón de bellota - 60 g /120 g
Taula de pernil de Gla - 60 g /120 g

3,5 €

3,8 €

7,5 €

8 €

 
8,5 €

9 €

12 €

13,5 €

14,9 €

15 €

15 €

17/25 €

Suplemento del 12% en terraza
Suplement del 12% a la terrassa

Ensaladas · Amanides
Ensalada de ventresca de atún
Amanida de ventresca de tonyina

Ensalada de burrata 
Amanida de burrata

Ensalada Casa Rincón
Quinoa, pechuga de pollo, col rizada, tomate, zanahoria, semillas de calabaza
Amanida Casa Rincón
Quinoa, pit de pollastre, col arrissada, tomàquet, pastanaga, llavors de carbassa

15,5 €

16 €

18 €



Algo mas de Casa Rincón · Alguna cosa més
Tortilla abierta de gambas
Truita oberta de gambes

Spaghetti frutti di mare
Spaghetti frutti di mare

Tartar de ternera cortado a cuchillo
Tàrtar de vedella tallat a ganivet

Ceviche de atún rojo del Mediterráneo de mi bisabuela
Ceviche de tonyina roja del Mediterrani de la meva besàvia

19 €

22 €

22,5 €

25 €

Suplemento del 12% en terraza
Suplement del 12% a la terrassa

Arroces · Arrossos
(120 gr)

Paella del Huerto
Arroz bomba, sofrito y verduras de temporada
Paella de l'Hort
Arròs bomba, sofregit i verdures de temporada

Paella tradicional de marisco
Arroz bomba, sofrito, almejas, mejillones y gambas
Paella tradicional de marisc
Arròs bomba, sofregit, cloïsses, musclos i gambes

Paella de la Abuela
Arroz bomba, sofrito, butifarra y setas
Paella de l'Àvia
Arròs bomba, sofregit, botifarra i bolets

Paella de la Masía
Arroz bomba, sofrito, lomo bajo laminado y jugo de carne
Paella de la Masia
Arròs bomba, sofregit, llom baix laminat i suc de carn

20 €

24 €

24 €

27 €

Pescados · Peix
Lomo de atún con salsa vierge (150 gr)
Llom de tonyina amb salsa vierge (150 g)

Lubina entera y abierta al horno, beurre blanc 
y verduras - Según disponibilidad
Llobarro sencer i obert al forn, beurre blanc 
i verdures - Segons disponibilitat

26 €

8,5 € / 100 gr



Suplemento del 12% en terraza
Suplement del 12% a la terrassa

Carnes · Carns
Pollo guisado en cazuela
Pollastre guisat a la cassola

Lomo bajo madurado a la brasa, chimichurri de la casa (300 gr) 
Llom baix madurat a la brasa, chimichurri de la casa (300 g)

*Suplemento de patatas fritas / verduras de temporada / ensalada
*Suplement de patates fregides / verdures de temporada / amanida

21 €

31 €

6 €

Postres · Postres
Tarta de queso casera
Pastís de formatge casolà

Crema catalana 
Crema catalana

Chocolate Casa Rincón 
Xocolata Casa Rincón 

Carpaccio de fruta de temporada 
Carpaccio de fruita de temporada

7,5 €

7,5 €

8 €

7 €



ENG - FR

12% surcharge on the terrace
Supplément de 12% en terrasse

To share · À partager
Croquettes from La Croquetería (1 pc.)
Croquettes de La Croquetería (1 pièce)

Tomato bread (4 pcs.)
Pain à la tomate (4 pièces)

Our homemade patatas bravas
Nos patatas bravas maison

Padrón peppers
Piments de Padrón

Fried aubergines with honey
Aubergines frites au miel

Panko-breaded chicken fingers
Fingers de poulet panés au panko

Spanish omelette with roasted peppers - individual
Omelette espagnole aux pommes de terre et poivrons grillés - individuelle

Market vegetable wok, stir-fried to order
Wok de légumes du marché, sautés à la minute

Homemade hummus, olive oil, vegetables and bread
Houmous maison, huile d’olive, légumes et pain

Garlic prawns from the coast
Gambas à l’ail de la côte

Andalusian-style fried squid with citrus aioli
Calamars à l’andalouse avec aïoli aux agrumes

Acorn-fed Iberian ham platter -60 g /120 g
Planche de jambon ibérique de gland - 60 g /120 g

3,5 €

3,8 €

7,5 €

8 €

 
8,5 €

9 €

12 €

13,5 €

14,9 €

15 €

15 €

17/25 €

Salads · Salades
Tuna belly salad
Salade de ventrèche de thon

Burrata salad
Salade de burrata

Casa Rincón salad
Quinoa, chicken breast, kale, tomato, carrot and pumpkin seeds
Salade Casa Rincón
Quinoa, blanc de poulet, chou kale, tomate, carotte et graines de courge

15,5 €

16 €

18 €



12% surcharge on the terrace
Supplément de 12% en terrasse

More from Casa Rincón · Plus de Casa Rincón
Open prawn omelette
Omelette ouverte aux crevettes

Spaghetti frutti di mare
Spaghetti frutti di mare

Knife-cut beef tartare
Tartare de bœuf coupé au couteau

My great-grandmother’s Mediterranean red tuna ceviche
Ceviche de thon rouge de Méditerranée de mon arrière-grand-mère

19 €

22 €

22,5 €

25 €

Rice Dishes · Plats de riz

Garden Vegetable Paella
Bomba rice, sofrito and seasonal vegetables
Paella de légumes du potager
Riz bomba, sofrito et légumes de saison

Traditional Seafood Paella
Bomba rice, sofrito, clams, mussels and prawns
Paella traditionnelle aux fruits de mer
Riz bomba, sofrito, palourdes, moules et gambas

Grandma’s Paella
Bomba rice, sofrito, butifarra and mushrooms
Paella de Grand-mère
Riz bomba, sofrito, butifarra et champignons

Masía Paella
Bomba rice, sofrito, sliced beef loin and meat jus
Paella de la Masia
Riz bomba, sofrito, filet de bœuf émincé et jus de viande

20 €

24 €

24 €

27 €

Fish · Poissons
Tuna loin with sauce vierge (150 g)
Longe de thon avec sauce vierge (150 g)

Whole oven-roasted sea bass, beurre blanc 
and vegetables - Subject to availability
Bar entier ouvert et rôti au four, beurre blanc 
et légumes - Selon disponibilité

26 €

8,5 € / 100 gr

(120 gr)



12% surcharge on the terrace
Supplément de 12% en terrasse

Meats · Viandes
Stewed chicken in a casserole
Poulet mijoté en cocotte

Aged beef loin grilled over charcoal, 
homemade chimichurri (300 g)
Longe de bœuf maturée grillée au feu de bois, 
chimichurri maison (300 g)

*Extra charge for French fries / seasonal vegetables / salad
*Supplément pour frites / légumes de saison / salade

21 €

31 €

6 €

Desserts · Desserts
Homemade cheesecake
Gâteau au fromage maison

Crème brûlée
Crème catalane

Casa Rincón chocolate
Casa Rincón chocolat

Seasonal fruit carpaccio
Carpaccio de fruits de saison

7,5 €

7,5 €

8 €

7 €






